Apéritifs & Digestifs

Apéritifs anisés, Pontarlier 2cl
Mac Malden Charolais’Speyside 12ans  4cl
Whisky Bellevoye blanc 4cl
Kir aligoté 12cl
Liqueur de menthe verte ou blanche 6cl
Liqueur de poire 4cl

Crémant cassis 12cl

Bleres DISPONIBILITE SELON BRASSAGE

Biere La 21 Blanche, Blonde, Ambrée ou 33cl
Cassis

Softs

Thé glacé Rouget de Lisle

Paris cola ou Paris cola zéro
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Jus de fruit Granini , C\@,\S@

Elixia Plus ancienne fabrique de limonade de France ,
Badoit rouge 33c/ , ‘ {I ﬂE P S I I /
Supplément Sirop , ure & ers
RESTAURANT BOURGUIGNON
Coté Cave

Py Cstonratts

LES BULLES 12cl 75l
Crémant de Bourgogne Caves Bailly 5,50€ 27,00€

Lapierre

NOS AOC BLANCS 12¢l 75l
Bourgogne Aligoté Vignerons de Buxy 5,50€ 27,00€
Macon-Azé La Cave d’Azé 6,00€ 29,00€

Coteaux bourguignons Vignerons des 6,50€ 30,00€
pierres dorées

Chablis « Clos de Vaulicheres » 7,50€ 45,00€

Domaine du Chéteau

Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Nuiton Beaunoy 44,00€
Marsannay blanc Domaine Huguenot 60,00€

NOS VINS ROSES 12¢1 75l
IGP cotes de Provence 5,50€ 27,00€

NOS AOC ROUGES 12cl 75l
Bourgogne Hautes Cotes de Beaune  7,00€ 40,00€

Nuiton Beaunoy
Bourgogne Cote-d’Or Domaine Ponsiot ~ 6,90€  38,00€

Bourgogne Hautes Cotes de Nuits 7,50€ 45,00€ !
Domaine de Montmain GD

Chorey-Les-Beaune Domaine Maldant Pauvelot 49,00€ Iw NNNNNN el
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GAST R O N OMIE
Mercurey ler cru Domaine Guillot 60,00€

Prix nets en €, Vins d’appellation d’origine controlée




Le Pape de la Bourgogne

Au beurre persillé

Les 6 escargots de Bourgogne 7,90€
Les 12 escargots de Bourgogne 15,60€
A pd

Coté Planches

Paté-crolte de La Cour 9,90€
Persillé de Bourgogne 9,90€
Terrine au foie de volaille et cépes 8,90€
Assortiment de 3 fromages du coin 8,90€
La grande planche du Village 29,90€

Retrouvez une dégustation de nos produits signatures qui
mettent notre région en lumiére

Pour cet été

La majestueuse salade Burgonde 18,90€
Salade mardichére, volaille « Gaston », Oignons frits,
Raisins blonds, Tomates cerises, Comté AOP 8 mois

Coté (Fufs Norre, — —

SPECIALITE !

LES CEUFS MEURETTE

Garniture « a la Bourguignonne »
Lardons, Petits oignons, Champignons,
Croutons et Fines herbes

2 pieces 3 pieces

10,90€ 15,50€
LES OEUFS A L'EPOISSES
BERTHAUT

Croutons et Fines herbes

2 pieces 3 pieces

10,90€ 15,50€

« CEufs plein air » de la ferme du Pontot (1 2km)
a Gevrey-Chambertin

Coté Garnitures 4,50€

Frites fraiches
Mousseline de pommes de terre maison
Légumes du moment au beurre persillé

Salade mixte estivale

Prix nets en €, taxes et service compris
Toutes nos viandes sont d’origine France
Tableau des allergenes disponible sur demande

Coté Fourneau

Avec salade du mardicher et frites fraiches ou mousseline de
pommes de terre maison ou légumes du moment

Brioche feuilletée de poulet fermier fagon 17,90€
Gaston Gérard

Coq au vin en effiloché, préparé 17,90€
comme autrefois

Boeuf braisé en cocotte a la Bourguignonne  19,90€

Médaillon de cochon grillé 17,90€

Jus au caramel de moutarde en grain

Tataki de thon frais « Burgonde » 19,90€

Soja, Pinot noir, Sésame grillé

Parmentier végétal au beurre persillé 16,90€
Oignons grelots et Champignons

Coté jeune épicurien de
moins de 12 ans

Filets de poulet panés OU steak haché 12,00€

Garniture au choix
Un verre de sirop a I'eau, Sorbet Cassis ou glace vanille

Coté Gourmandises

Inspiration chocolat de notre Chef patissier 8,90€
Pierre-Emmanuel Josselin

Le fameux cheesecake dijonnais et son 8,90€
sorbet Cassis de Bourgogne

Café ou thé gourmand 8,00€
Crémant gourmand 12,00€
Eaux 50c 1L

Evian 3,00€ 5,00€
Badoit verte 3,00€ 5,50€

Boissons Chaudes

Expresso, Allongé 2,00€

Thé Maison laGrange 5,00€



